POSTRES

GATEAUX BASQUE CUAJADA
whipped cream, figs, sheep’s cheese, spiced crema,
cherry syrup green apple escabeche, mint, almonds

TORRIJAS CHOCOLATE
toasted brioche, caramel mousse, chocolate mousse, flourless chocolate cake,
créme fraiche sherbert, orange passion fruit sorbet
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«+AFTER DINNER

GARCES TRADING CO. COFFEE Reserva (Mexico)

“¢DESSERT WINE ¢¢

VIOGNIER, Casa De La Ermita, Jumilla

MOSCATEL, Laudate Dominium, Navarra, 2007
MONASTRELL DULCE, Casa De La Ermita, Jumilla
GARNATXA, Mas d’En Gil, ‘Nus’, Vi dolc natural, Priorat, 2009

o SHERRY 299

VALDIVIA, Dorius, Amontillado Seco
VALDIVIA, P/X, ‘Sacromonte’, 15 Afios, Dulce
MAESTRO SIERRA, P/X, Pedro Ximenez, Dulce
MOSCATEL DORADO, Cesar Florida, Chipiona
SANGRE Y TRABAJADERO, Oloroso
VALDIVIA, Ambar, Oloroso Seco

GRAHAMS, Six Grapes
TAYLOR FLADGATE, LBV
TAYLOR FLADGATE, 10 Year Tawny

*“¢BRANDY/SCOTCH/CORDIALS #+%

SOBERANO, Solera Brandy de Jerez

CARDENAL MENDOZA, Gran Solera Brandy de Jerez
CARDENAL MENDOZA, Non Plus Ultra Solera
CONDE DE LOS ANDES, Gran Solera Brandy de Jerez
LAGAVULIN, 16 Year

MACALLAN, 12 Year

LICOR 43

CHINCHON ANIS DULCE




